
R AT T L E N H U M . C O M . A U

P L E AS E  O R D E R
AT  T H E  C O U N T E R

R AT T L E ’ S  M E AT L O V E R S �����������������������������������                                   3 0
Garlic Oil,  BBQ Sauce, Bacon, Ham, BBQ Chicken,  
Pepperoni, Mozzarella

C H I C K E N  &  B A C O N  C L U B ���������������������������������                                3 0
Napoli Sauce, Spinach, Spanish Onion, Bacon,
BBQ Chicken, Mozzarella, Fresh Tomato, Lemon Aioli

B B Q  C H I C K E N ����������������������������������������������                                             3 0
BBQ Sauce, Roasted Capsicum, BBQ Chicken, 
Mozzarella, Spanish Onion, Fresh Tomato

T H A I  P R AW N �����������������������������������������������                                               3 0
Creamy Thai Green Curry Base, Marinated Prawns, 
Mozzarella, Toasted Peanuts, Bean Sprouts, Fresh Lime

Z E U S  D E L U X E �����������������������������������������������                                              3 1
Napoli Sauce, Marinated Lamb, Mushrooms, Spinach, Feta, 
Spanish Onion, Mozzarella, Tzatziki Yoghurt

A D D  G L U T E N  F R E E  B A S E ����������������������������������������������                                              + 6

A D D  V E G A N  C H E E S E ��������������������������������������������������                                                  + 6

*Please Be Aware That Traces Of Gluten Are Present Within Our Pizza Oven

WO O D  F I R E D  P I Z Z A

G A R L I C  P I Z Z A  B R E A D   V ����������������������������������                                  1 9
Garlic Oil  Base, Mozzarella, Parmesan

B R U S C H E T TA  P I Z Z A  V �������������������������������������                                     2 2
Garlic Oil Base, Fresh Tomato, Spanish Onion, Basil, Mozzarella, 
Balsamic Glaze, Parmesan

M A R G H E R I TA  V ���������������������������������������������                                            2 2
Napoli Sauce, Mozzarella, Fresh Basil

C L A S S I C  H AWA I I A N ���������������������������������������                                      2 5
Napoli Sauce, Ham, Pineapple, Mozzarella

M I L A N O �����������������������������������������������������                                                    2 8
Napoli Sauce, Bacon, Pepperoni, Fresh Tomato,
Mozzarella, Oregano

P E P P E R O N I �������������������������������������������������                                                2 7
Napoli Sauce, Pepperoni, Mozzarella, Oregano

T R O P I C A L ���������������������������������������������������                                                  2 9
Napoli Sauce, Prawns, Pepperoni, Spanish Onion, Spinach, 
Pineapple, Roasted Capsicum, Mozzarella

V E G G I E  L O V E R S   V �����������������������������������������                                         2 7
Napoli Sauce, Mushrooms, Spanish Onion, Roasted Capsicum,
Sundried Tomatoes, Spinach, Mozzarella, Basil  Pesto Aioli

P R O S C I U T T O  B L A N C O �������������������������������������                                    3 0
Creamy Confit Garlic And Parmesan Base, Spinach, Mushrooms, 
Red Onion, Mozzarella, Fresh Prosciutto, Balsamic Reduction

F I R E  B R E AT H E R ���������������������������������������������                                            2 9
Chill i  Napoli  Sauce, Pepperoni, BBQ Chicken, Jalapeños, 
Mozzarella, Cayenne Pepper

G A R L I C  M U S H R O O M  &  T H Y M E   V �������������������������                        2 6
Creamy Base, Field Mushrooms, Confit Garlic, Fresh Thyme,  
Mozzarella, Parmesan

S U P R E M E ���������������������������������������������������                                                   3 0
Napoli Sauce, Pepperoni, Ham, Mushrooms, Olives, 
Pineapple, Capsicum, Spanish Onion, Mozzarella

YO U R  F R I E N D LY  A U S S I E  P U B

K I D S

All Include A Soft Drink (12Yrs & Under) 

C H I C K E N  T E N D E R S  &  F R I E S  GF�������������������������                         1 4 . 5

M A C  N ’  C H E E S E  B I T E S  &  F R I E S  V �����������������������                      1 4 . 5

F I S H  N ’  C H I P S ��������������������������������������������                                           1 4 . 5

K I D S  C H E E SY  P I Z Z A  V�����������������������������������                                  1 4 . 5

N A P O L I  PA S TA  V������������������������������������������                                         1 4 . 5

V-Vegetarian    VG-Vegan   GF-Gluten Friendly
If You Have Any Allergies Or Food Requirements Please Advise Your Server 
Main Kitchen And Pizzeria Operate Independently-Orders May Come To Table At Different Times 
A 15% Surcharge Applies On Public Holidays. A 10% Surcharge Applies On Weekends



S M A L L  &  S H A R E

B O W L  O F  F R I E S  V  GF Garlic Aioli ����������������������������                           1 2 . 5

G A R L I C ,  H E R B  &  S E A  S A LT  B A G U E T T E  V���������������              1 4 . 5
A D D  C H E E S E  O R  B A C O N ����������������������������������������������                                             + 4

R AT T L E ’ S  TA C O  D U O �������������������������������������                                    1 8 . 5
Choose from:  
-Reef Fish, Tropical Salsa, Chipotle Aioli 
-Pulled BBQ Beef Brisket, Smokehouse Aioli 
-Teriyaki Karaage Chicken, Slaw

C R I S P Y  B AT T E R E D  S E S A M E  P R AW N S �������������������                   2 2
Sweet Chill i  Dip

C R I S P Y  C H I L L I  C H E E S E  B O M B S  V GF��������������������                   1 8 . 5
Warm Napoli  Dip

R AT T L E ’ S  FA M O U S  B U F FA L O  C H I C K E N  W I N G S  GF����    1 9 . 5
Ranch Dip

R AT T L E ’ S  O U T B A C K  B B Q  L O A D E D  F R I E S  GF�������������             2 2
Slow Cooked Smoky Beef Brisket, Chill i  Cheese, Spring Onions, 
House BBQ Sauce, Smokehouse Aioli

N A C H O S  M E X I C A N A ��������������������������������������                                      2 2
Melted Mozzarella & Cajun Cheese Sauce, Capsicum, Smoked Paprika, 
Onion, Shredded Mexican Chicken, Sour Cream, Guacamole, Salsa Fresca

S A LT  N ’  P E P P E R  C A L A M A R I  GF��������������������������                         1 8 . 5
Garlic Aioli,  Garden Salad

T E X A N  C O R N  R I B S  V  GF������������������������������������                                   1 8
Cajun Parmesan, Smokehouse Aioli

F RO M  T H E  F L A M E  G R I L L

All Served With A Choice Of Fries OR Creamy Garlic Mash And 
Garden Salad (GF)

A N G U S  S T R I P L O I N   GF. . . . . . . . . . . . . 2 0 0 G  3 8   3 0 0 G  4 6

B L A C K  A N G U S  R U M P   GF�����������          200G 3 6   300G 4 2

T E R I YA K I  S A L M O N  F I L L E T  GF����������������������                      3 8
Marinated Flame Gril led Salmon, Tropical Mango Salsa 

O U T B A C K  C O W B OY  C H I C K E N  GF�����������������                3 4
Marinated Flame Gril led Chicken Breast, Topped And 
Basted In Our House Cowboy Butter, Gril led Lemon

S L O W  C O O K E D  B B Q  P O R K  S PA R E  R I B S  GF 
F U L L  R A C K . . . . . . . . . . 5 9     H A L F  R A C K . . . . . . . . . . . .  4 0
Finished On The Chargril l,  Glazed In Our House BBQ Sauce

S A U C E S  ALL GF��������������������������������������                                     3 E A
Creamy Mushroom  / Green Peppercorn / Rosemary Gravy / 
Smoky BBQ / Outback Cowboy Butter

B U RG E RS

All Served With Fries OR Garden Salad

R AT T L E ’ S  D O U B L E  A N G U S  S M A S H  B U R G E R �������������            2 4 
Lettuce, Pickles, Red Onion, American Cheddar, 
Smoked Bush Tomato Relish, House Burger Sauce

S M O K E D  B B Q  B E E F  B R I S K E T  B U R G E R �������������������                   2 6
Slow Cooked BBQ Brisket Strips, Crunchy Apple Slaw, 
Smokehouse Aioli,  Crushed Corn Chips

C R I S P Y  KO R E A N  F R I E D  C H I C K E N  B U R G E R �������������             2 6
Spicy Gochujang Sauce, Sesame And Peanut Slaw

B I G  A U S S I E  S T E A K  S A N D W I C H ��������������������������                          2 6
Flamegril led Rib Fil let, Lettuce, Red Onion, Beetroot, Cheese, 
BBQ Sauce, Aioli,  Toasted Sourdough 

A D D  B A C O N  T O  A N Y  B U R G E R ����������������������������������������                                       + 4

F L A M E  G R I L L E D  V E G A N  B U R G E R  VG����������������������                     2 4
Plant Based Patty, Lettuce, Red Onion, Pickles, 
Vegan Mayonnaise, Smoky BBQ Sauce

M A I N S

S E A F O O D  M A R I N A R A  F E T T U C C I N I �����������������������                      2 9
Seafood And Reef Fish, Sauteed In White Wine And Garlic, 
Creamy Tomato Sauce, Fresh Herbs, Shaved Parmesan

B E E R  B AT T E R E D  F I S H  N ’  C H I P S ��������������������������                          2 9
Tartare Sauce, Lemon

C H I C K E N  S C H N I T Z E L ��������������������������������������                                     3 0
Fries, Salad, Choice Of Sauce

C L A S S I C  C H I C K E N  PA R M A �������������������������������                              3 2
Napoli Sauce, Ham, Mozzarella, Fries, Salad

R AT T L E ’ S  R O M A N  E M P I R E  PA R M A �����������������������                      3 6
Chicken Schnitzel, Topped With Pan Fried Potato Gnocchi Tossed In Our 
Napoli,  Mozzarella And Herb Sauce. Finished With A Chorizo And  
Parmesan Crumb, Basil  Oil,  Fresh Rocket And Balsamic Glaze

SA L A D S

G R I L L E D  L E M O N  M Y R T L E 
D A I N T R E E  B A R R A M U N D I  S A L A D  GF����������������������                      3 4
Mixed Salad, Local Mango, Warm Chat Potatoes, Toasted Walnuts, 
Creamy Pesto Dressing, Prosciutto Crisps

C A J U N  C H I C K E N  &  B A C O N  S A L A D  GF��������������������                   2 9
Mixed Salad, Mesclun Greens, Creamy Ranch Dressing, 
Crunchy Baby Corn Pieces

R AT T L E  C A E S A R  S A L A D �����������������������������������                                  2 3
Crispy Cos Lettuce, Smoky Bacon, Garlic & Herb Croutons,
Shaved Parmesan, Egg, House Caesar Dressing
A D D  G R I L L E D  C H I C K E N  /  P R AW N S ����������������������������������                                 + 8

S I D E S

S A U T E E D  V E G E TA B L E S  V GF  Toasted Almonds ���������������              8 . 5

B U T T E R Y  G A R L I C  M A S H  V GF�����������������������������                             8 . 5

H O U S E  C R U N C H Y  A P P L E  S L AW  V GF���������������������                    8 . 5
 
M A C  N  C H E E S E  C R O Q U E T T E S  V  Warm Napoli �������������             8 . 5

S A U T E E D  B O U R B O N  M U S H R O O M S  V GF�����������������                8 . 5 
 
G A R D E N  S A L A D  V GF��������������������������������������                                      8 . 5

V-Vegetarian    VG-Vegan   GF-Gluten Friendly
If You Have Any Allergies Or Food Requirements Please Advise Your Server 

Main Kitchen And Pizzeria Operate Independently-Orders May Come To Table At Different Times 
A 15% Surcharge Applies On Public Holidays. A 10% Surcharge Applies On Weekends

R AT T L E ’S  S I G N AT U R E 
S M O K E H O U S E  F E AST  1 2 5 

Loaded Outback BBQ Platter - Perfect For Sharing 
Slow Cooked Beef Brisket, Flame Gril led Buffalo Chicken Wings, 

Cajun Corn Ribs, Cheeseburger Sliders, Local Smoked Pork 
Sausage, Mac N Cheese Croquettes, BBQ Pork Spare Ribs, 

Dirty Fries, Warm Bread Rolls And Cowboy Butter


